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MAKE THE STEEL RITE!

s ideas paro cocinar Calidad friamente controlada We Make the Kitchen Better!

TURBO 16-2Q MASTER

Freidora Coriat® Turbo 16-2Q Master

* 1 Tina A.Inox. 430 calibre 16 , cap. de 16 a 19 L de aceite, medidas
interiores: frente: 0.277 m, fondo: 0.350 m, altura: 0.210 m.

« 2 Canastillas niqueladas con asa plastificada, medida interior de c/u: frente:
0.120 m, fondo: 0.320 m, altura: 0.110 m.

» 2 Quemadores recuperacion inmediata en hierro fundido de 23,000 Btu/h c/u.

1 Piloto continuo A.Inox., certificado CSA uso comercial.

» 1 Termostato RX de accion instantanea, con rango de 100 a 204°C (212 a
400°F), certificado CSA uso comercial.

* 1 Valvula de seguridad electromecanica millivolt, certificada CSA uso
comercial.

1 Control automatico high limit de proteccion térmica, calibrado a 232°C
(450°F), certificado CSA uso comercial.

 Zona fria al fondo que extiende vida util del aceite.
* 1 Parrilla sanitaria de alambrén niquelado.

* 1 Valvula de drenado de 1.25" de g paso completo.
* 4 Patas tubulares niveladoras A.Inox.

» Medidas exteriores totales, sin empaque: frente: 0.325 m, fondo: 0.885 m, altura: 1.180 - 1.220 m, altura
de trabajo: 0.950 - 0.980 m.

* Peso sin empaque: 59 kg.
* Incluye kit de espreas para conversién de gas GLP a GN.
« Certificacion ANSI Z83.11-2016 « CSA 1.8-2016.

« Certificacion NSF/ANSI 4 - 2016.
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